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(57) Abrégé : La présente invention concerne un procédé amélioré de détoxification de protéines
de gluten de céréales à partir de céréales, permettant d'obtenir des farines détoxifiées
avec une réduction de l'antigénicité des épitopes toxiques des protéines de gluten dans
une plage allant de 0 à 20 ppm et telle que ils peuvent être utilisés avantageusement
pour la préparation de produits alimentaires (produits de boulangerie, pâtes ou produits
laitiers, par exemple) ayant un effet préventif et / ou thérapeutique manifeste contre la
dysbiose intestinale provoquée par des agents infectieux bactériens ou viraux ou par des
pathologies présentant un composant inflammatoire ou auto-immun puissant comme la
maladie cœliaque, la colite ulcéreuse, la maladie de Crohn et le syndrome de l’intestin
irritable.
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