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(57) Abrégé : La présente invention concerne un procédé qui permet d'obtenir des farines
détoxifiées de gluten adaptées pour la préparation de produits de boulangerie et de
pâtes à base de blé. Avec l'utilisation du procédé, les protéines de gluten subissent
des changements structuraux qui n'activent pas chez les patients souffrant de maladie
cœliaque, la cascade des cytokines inflammatoires. De tels changements structuraux, en
outre, n'affectent pas les propriétés techniques des farines qui forment la pâte, permettant
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qui souffrent d'intolérance au gluten, mais à l'ensemble de la population. L'utilisation
généralisée de ces produits détoxifiés chez une grande partie de la population a pour but,
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