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(57) Abrégé : Il s’agit d’un coffret contenant de groupes de solutions de blanc d’oeuf natives
d’une part et d’autre part chauffées et dégradées. La particularité du test est qu’il inclut une
évaluation de la sensibilité aux protéines du blanc d’oeuf natives, chauffées et dégradées
par voie enzymatique. L’évaluation de la sensibilité aux allergènes traités permet aux
cliniciens d’évaluer l’effet de la digestion gastrique et de la cuisson des protéines du blanc
d’oeuf. Ainsi il pourra choisir entre l’éviction et la consommation de protéines traitées
comme alternative médicale. Le déroulement du test est réalisé par sensibilisation du
patient. Cette sensibilisation s’effectue par le dépôt d’une goutte de chaque solution
d’allergène en plus des contrôles positif et négatif sur le bras du patient. La lecture des
résultats a lieu 15 à 30 minutes après sensibilisation. Il s’agit de la mesure du diamètre
de l’érythème. La comparaison des diamètres obtenus avec les allergènes et les contrôles
(positif et négatif) permet de conclure à une éventuelle hypersensibilité.
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