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Titre : Nouvelle méthode expérimentale pour la détermination des taux des protéines et du 

lactose dans le lait et ou le lactosérum  

Abrégé : La présente invention concerne un nouvelle méthode facile à mettre en oeuvre et rapide pour la 

détermination du taux des protéines et du lactose dans le lait et dans le lactosérum.  

Cette méthode consiste à coupler trois opérations: 

- Opération 1: Ultrafiltration (UF) membranaires. 

- Opération 2: Détermination des teneurs en minéraux. 

- Opération 3: Mesures d'extrait Sec Total (EST). 

L'opération d'ultrafiltration permet d'obtenir un concentrât constitué d'un mélange de protéines, lactose et de 

minéraux et un perméat constitué de lactose et de minéraux. 

Le choix de la membrane appropriée permet de garder la même concentration en lactose et en minéraux dans 

le perméat et dans le concentrât au cour de l'opération d'ultrafiltration. 

Les mesures de conductivité électrique permettent de déterminer le taux des Minéraux. Les mesures 

gravimétriques permettent d'une part de déterminer la masse du mélange des quatre constituants (Protéines, 

Matière Grasse, Lactose et Minéraux) dans le Concentrât et d'autre part la masse du mélange des deux 

constitutants (Lactose et Minéraux) dans le Perméat. La teneur en protéines est déduite aisément à partir des 

deux pesées (Concentrât et Perméat). 

La clé de l'invention réside dans deux points essentiels: Coupler des opérations d'ultrafiltration avec des 

mesures de conductivité électrique et des mesures gravimétriques d'EST. Choisir la membrane appropriée pour 

arrêter toutes les protéines dans le compartiment retentât et ne laisser passer que le lactose et les minéraux et 

l'eau dans le compartiment permeat. 

Mots clés: Lactosérum, Lait, Protéines, Lactose, Minéraux, Mesure gravimétrie, Conductivité, Ultrafiltration. 
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