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Titre : PROCEDE D'INFUSION DE CAFE OU AUTRES

Abrégé : CE PROCEDE D'INFUSION DE CAFE NATUREL OU AROMATISE PERMET
A TOUT MOMENT ET A TOUTE PERSONNE D'OBTENIR UNE TASSE DE CAFE BIEN
CHAUD PAR UN SIMPLE GESTE. IL SUFFI DE METTRE LE SACHET PLEIN DE CAFE
DANS UNE TASSE ET D'Y VERSER DE L'EAU BOUILLANTE ( OU AUTRE LIQUIDE ) .
APRES UN MOMENT, LE TEMPS D'INFUSION, ON AGITE DOUCEMENT LE SACHET
DANS LE CONTENANT ET ON ENLEVE PAR LE CORDON DE MANIPULATION ET
DE BOIRE UN CAFE DELICIEUX ET SANS RESIDUS. CE PROCEDE NOUS PERMET
L'OBTENTION DE PLUSIEURS TASSES DE CAFES AUX DIFFERENTS GOUTS POUR
PLUSIEURS PERSONNES PRESENTES AUTOUR D'UNE SEULE TABLE. DE PLUS,
L'UTILISATION JUSTE DE LA QUANTITE NECESSAIRE ET SUFFISANTE REDUIT LES
PERTES ET CONTRIBUE A UNE ECONOMIE NON NEGLIGEABLE.
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RESTTIIE

FROCLLL D'INFUSION DE CA45dY
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Ce procddd dhmluaon de calé naturel oo moneatisd peanet dtoat ioment <
ioute personne d obleny une fasse de eate bien chaod par un sinple cosde. U suili
de metiie e sachet plem de cate  dans une tasse of &'y verser de 'eau bowllante
fonn autre hguade) Apres un it de lanps Jliiusivii, 0 ide diuciaiiin i
sachet dans le contenant et on i enleve par fe cordon de manmpniataon ot Ar o

un cale délicicun 1 saiis iCoidus.

Ce proceédé nous permiel 1’oblention de plusieurs tasses de calés aux Jdiflerens
SIS oany Pl urs porsepnes peseentes autoas & ne senle table
De plus. Putilisation juste de la auanhiie necessarre el sullsante 1edii ies

pertes et contribue a une économue nou neghgeable.




* PROBLEME

Pour profiter d’une tassc de café chawd, actucliement, on se sert soit d un cate
soluble tel que (Néscaté) soit d™un café moulu et en vrac qu’il faut préparer dans une
cafetiere classique ot a pression ou a vapeur ou encore dans vn récinient avec filtre
‘Feattes ces méthedes ne sont pas commodes ot deonomiques pour préparer wie scule
tasse ou plusieurs a la fois aux différents goiits aromés pour autant de personnes presentes
autour d’une table.

* SOLUTION

Ce procéd¢ d’infusion de café (ou autre ) permet a tout moment et i toute
personne d’obtenir une tasse de caté chaud ct 2 son gout prétére.

11 ui suthit de mettre e petit sachet, contenant usne guantite de café bien préparé et an gout
choist | daus une tasse et dy verser de ["ean bouillante. Apres nn moment, le temps d’infusion. on
agite ¢ sachet dans le comenant ot cn Denleve de la tasse pour avorr un cafe delicicux of sans
revidus

T COMPOSITION DU PROCEDE
Ce procedé se compose essenticllement de trois (03) éléments -
I.  Du caté (ou autre matiére a infuser)
2. Un sachet tiltrant
3. Un pent cordon de manipulation
¥ PRINCIPE DE FONC P IONNI vk |
Ce procede dintusion de cate (ou autre) consiste 1 miettre une quantité suilisante de
caié moulu ¢t bien préparé, uaturel ou ardmé. dans un sachet en matiére filtrante,
perméable facilitant I"infusion de co caté dans de V'ean bouillante on antre liquide.
Lete wamggue cipechie le melange des pasiicules avec ie liquide.
T FONCTIONNEMENT DU PROCEDE (voir plan : INFUCAY  n® 001.99)
Dans un sachet (1) en matiére filtrante et perméable, on met une quantit¢ sutlisante
de caft {23 en poudre et bien prépard. Puis on ferme fe sachcl pour g e cate ne se vide
pas dans de "eau lors de son utilisation.
P CARACTERISTIQUES
- Du cal¢ en poudre bien préparé (ou autre)
- Un sachet filtrant ¢t perméable
- Uincordon de mamipulation
POUTHLISTION
I atihsauon de ce procedé est limiice sur Vinfusion de cale, des plantes, des

punents ou autres matieres dont on veut éviter leur melange ou leur suspension dans
le hquide.



RENDJCATIONS

PROCEDE D'INFUSION DE CAFE

1- Procédé d’infusion de substances (2) en quantité suffisante, bica prépasée ct mise dans un
‘sachet (1) filand, pesmdable et sésistant, avec un cordon de manipulation. (3).

2- Procédé selon la revendication —1- caractérisé en ce que le sachet soit rempli de café
naturel ou de caft aromatisé par des ingrédionts.

3- Procédé selon la revendication —1- casactérisé en ce que le sachet soit rempli pas Ia
menthe séchéc ou par la monthc et duthe .

4- Procédé sclon la revendication —1- caractérisé en ce que I sachet soit rempli par la
verveine ou par la verveine et du thé.

5- Muhhwvmﬁeﬁm—l-uﬂiﬁuuthmhmiw par des
plantes médicales. . '

6- Procédé selon la revendication —1- catactérisé en ce que le sachet soit sompli par des
piments. '

7- Procédé selon une quelconque des revendications précédentes (de 1 & 6) casactérisé en ce
que les dimensions des sachets soiont variables .

8- Procédé selon une queiconque des revendications précédentes (de 1 & 7) caractérisé en ce
que le sachet so0it en toute matidre jugée apte & 1" wiilisation. ‘

9- Proctdé sclon unc quelconque des revendications précédentes (de 1 4 8) casactérisé ea cc
que les sachets soieat de toutes les couleurs.

10- Procédé selon une quelconque des reveadications peécédentes (de 1 A 9) casaciérisé en ce
que les sachets portent des étiqueties ou non.
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